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AVVISO DI SELEZIONE ALLIEVI 
MISURA 1.29 (ANNO 2023) 

“Promozione del capitale umano, creazione di posti di lavoro e del dialogo sociale”  

Art. 29 del Reg. (UE) n. 508/2014 

 

L’ente PENTA Ingegneria Sistemi Tecnologie S.n.c. con sede operativa a Sciacca (AG) Via Rocca di 
Fiori n. 1B– Accreditato con DDG n. 522 del 07/02/2017 - CIR ABW503 presso la Regione Siciliana a 
svolgere percorsi di Istruzione e Formazione professionale ed Ente attuatore delle attività formative 
afferenti alla Misura 1.29 per la realizzazione di percorsi per la “Promozione del capitale umano, creazione 
di posti di lavoro e del dialogo sociale”; 

VISTO il D.D.G. n. 114 del 15/03/2019 con in quale è stata approvata la Misura 1.29 per la promozione 
del capitale umano, creazione di posti di lavoro e del dialogo sociale; 

VISTO il Programma Operativo FEAMP Italia 2014 – 2020 approvato dalla Commissione Europea con 
decisione di esecuzione n° C (2015) 8452 del 25 novembre 2015; 

VISTO il Bando di attuazione della misura riguardante 1.29 “Promozione capitale umano, creazione posti 
lavoro e dialogo sociale” del PO FEAMP 2014 – 2020 approvato con il D.D.G. n° 114/Pesca del 
15/03/2019; 

VISTO il D.D.G. n° 220/Pesca del 28/04/2023 con il quale è stata approvata la graduatoria definitiva delle 
domande di sostegno ammissibili e non relative al Bando di attuazione della misura 1.29”; 

CONSIDERATO che PENTA Ingegneria Sistemi Tecnologie S.n.c. con sede legale a Palermo (PA) Via 
Pasquale Calvi n. 2H, risulta tra i soggetti ammessi nella suddetta graduatoria; 

VISTO il D.D.G. n° 266/Pesca di finanziamento emesso il 26/05/2023 di approvazione del progetto 
presentato, 

CONSIDERATO che gli avvisi di selezione sono vincolati ad eventuali ulteriori direttive, circolari e 
comunicati eventualmente impartite dall’Amministrazione regionale; 

EMANA 

il bando pubblico, per la selezione di allievi da avviare al seguente corso 

ADDETTO ALLE OPERAZIONI DI PESCA E PRIMA PREPARAZIONE DEL PESCATO 

DURATA 600 ORE 

Questa figura professionale svolge attività relative alla pesca con competenze circa il governo 
dell'imbarcazione e dell'apparato motore e si occupa delle operazioni di cattura e raccolta del pesce e 
prima trasformazione del prodotto per la vendita. 

Per sviluppare tali competenze, i discenti svolgeranno un’attività formativa di 600 ore, di cui 360 ore in 
aula e n.240 ore di stage. 

 



 

2 

L’attività formativa in aula prevede i seguenti moduli formativi: 

N. Modulo formativo Ore 

1 Elementi di informatica 30 

2 Codice della navigazione 20 

3 Elementi di ergonomia per evitare l'insorgenza di effetti dannosi legati al 
proprio lavoro 

10 

4 Normativa internazionale in materia di sicurezza, primo soccorso, 
procedure di sopravvivenza e salvataggio 

20 

5 Procedure, protocolli, tecniche di igiene, pulizia e riordino 20 

6 Tecniche di pianificazione e comunicazione organizzativa 15 

7 Terminologia tecnica di settore 10 

8 Tipologie dei principali macchinari, attrezzature, utensili, etc., e loro 
parametri di funzionamento 

20 

9 Manuali di funzionamento delle strumentazioni e degli apparati nautici 20 

10 Tecniche di navigazione per gestire il comando dell'imbarcazione nelle 
varie fasi di ormeggio, disormeggio, approdo e navigazione 

25 

11 Tipologie di motori da imbarcazione e relativi organi accessori al fine di 
garantire la manutenzione e la riparazione di eventuali guasti 

25 

12 Tipologie e strutture delle imbarcazioni 25 

13 Elementi di biologia delle specie ittiche 10 

14 Normative e dispositivi igienico- sanitari nei processi di conservazione 
dei prodotti ittici 

20 

15 Principali tipologie di prodotti ittici 20 

16 Strumenti e tecniche per la pesca e la raccolta 25 

17 Normative e dispositivi igienico-sanitari nei processi di conservazione 
dei prodotti ittici 

20 

18 Strumenti e tecniche per la trasformazione conservazione e primo 
confezionamento del prodotto ittico 

25 

19 STAGE 240 

 TOTALE 600 

Al termine del corso di formazione, gli allievi che hanno frequentato almeno l’80% delle ore del corso, 
saranno ammessi all’esame finale in presenza di una Commissione nominata dalla Regione, per il 
conseguimento della qualifica professionale in “Addetto alle operazioni di pesca e prima preparazione del 
pescato”. 
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Art .1 Requisiti di ammissione dei destinatari 

Sono destinatari delle attività formative della Misura, le persone inoccupate e/o disoccupate, in possesso, 
alla data di presentazione della candidatura per la partecipazione al percorso formativo, dei seguenti 
requisiti: 

- essere residenti o domiciliati in Sicilia; 

- avere un’età compresa tra un minimo di 18 anni e un massimo di 60 anni compiuti; 

- essere in possesso del seguente titolo di studio: scuola secondaria di I grado (licenza media). 

In caso di cittadini non comunitari, è richiesto il possesso di regolare permesso di soggiorno in 

corso di validità. 

Art. 2 Modalità di presentazione della domanda 

I soggetti interessati alla selezione dovranno far pervenire la seguente documentazione: 

- Fotocopia del documento di riconoscimento in corso di validità; 
- Fotocopia del codice fiscale; 
- Fotocopia del titolo di studio o autocertificazione; 
- Curriculum vitae in formato europeo. 

La candidatura dovrà pervenire tramite MAIL o PEC all’indirizzo pentaingegneriasciacca@gmail.com o 
all’indirizzo di Posta Certificata info@pec.pentaingegneria.it o brevi manu presso gli uffici dell’Ente in 
Via Rocca di Fiori n. 1B dalle 09.30 alle 12.30, a partire dal giorno di pubblicazione dell’avviso ed 
entro il 03/07/2023. 

Nell’oggetto della mail o della PEC, dovrà essere riportata la seguente dicitura: “ISCRIZIONE CORSO 
MISURA 1.29 – NOME COGNOME” 

Le dichiarazioni contenute nella candidatura andranno rese ai sensi del D.P.R. 445/2000. 

Le istanze pervenute oltre il predetto termine saranno comunque acquisite e protocollate in ordine 
cronologico e potranno essere utilizzate per eventuali scorrimenti a seguito di rinuncia e solo ad 
esaurimento verrà riaperto il bando allievi. 

Art. 3 Criteri e modalità di selezione 

L’Ente, verificate le candidature pervenute entro i termini procederà a stilare un elenco delle domande in 
ordine cronologico di arrivo. 

Qualora il numero dei candidati risulti superiore al numero minimo di partecipanti, si procederà alla 
valutazione dei partecipanti per titolo e colloquio. Per la valutazione dei titoli verrà richiesta ai candidati 
la presentazione, a corredo della domanda, del CV e di un’autocertificazione dei titoli di studio posseduti. 

La valutazione verrà effettuata da un’apposita commissione nominata dall’Ente seguendo le opportune 
forme di pubblicità. 

I candidati che non si presenteranno alla selezione saranno considerati rinunciatari. 

La selezione si concluderà con la formulazione di una graduatoria di merito espressa in punti. 

A parità di punteggio verrà data priorità al genere femminile, in subordine ai giovani e per ultimi a coloro 
che vantano una maggiore anzianità di occupazione nel settore. 
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La pubblicazione ha valore di notifica agli interessati che, nel caso ne ravvisino gli estremi, potranno 
produrre reclamo entro 2 giorni dalla pubblicazione e nei modi e secondo la tempistica prevista dalla 
normativa vigente. 

Art. 4 Modalità di partecipazione al corso 

Gli allievi devono partecipare ad almeno l’80% del totale delle ore di formazione previste dal corso. Gli 
allievi che avranno superato il limite massimo delle assenze pari al 20% delle ore previste e comunque 
assenti per 10 giorni consecutivi saranno dimessi automaticamente dalle attività e dai relativi benefici del 
corso. 

La partecipazione al corso è gratuita. 

5 Certificazione finale 

Al termine del corso di formazione, gli allievi che hanno frequentato almeno l’80% delle ore del corso, 
saranno ammessi all’esame finale in presenza di una Commissione nominata dalla Regione, per il 
conseguimento della qualifica professionale in “Addetto alle operazioni di pesca e prima preparazione del 
pescato”. 

Sarà rilasciato un Attestato di qualifica professionale. 

Art. 6 Informativa Privacy 

Ai sensi del D. Lgs. 196/03 “Codice in materia di protezione dei dati personali” e del GDPR (Regolamento 
UE 2016/679) i dati personali dei candidati saranno trattati esclusivamente per le finalità di gestione del 
progetto. 

Art. 7 Controlli 

Il corso è sottoposto alla vigilanza e controllo del Dipartimento Regionale della Pesca Mediterranea - 
Regione Siciliana. 

Sciacca lì, 23 giugno 2023 

 PENTA Ingegneria Sistemi Tecnologie S.n.c. 
 (ing. Giovanni Borsellino) 
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Misura 1.29 (Anno 2023) 
“Promozione del capitale umano, creazione di posti di lavoro e del dialogo 

sociale” 
Art. 29 del Reg. (UE) n. 508/2014 

 

DOMANDA DI PARTECIPAZIONE 
 

Il\la sottoscritto/a ___________________________________________, Codice fiscale _________________________ 

nato/a il _______________ a _________________________ prov. _____ e residente in _________________________ 

prov. ______, via ________________________________________________________ n _____ CAP _____________ 

Tel. _______________________ Cell _______________________ E-mail ___________________________________ 

CHIEDE 

di partecipare al Bando di selezione degli allievi del corso: 
 

“ADDETTO ALLE OPERAZIONI DI PESCA E PRIMA PREPARAZIONE DEL PESCATO” 
 

DICHIARA 
 

 di essere residente e/o domiciliato in Sicilia; 

 di avere la seguente età: _____ anni (min. 18 anni – max 60 anni); 

 di essere in possesso del seguente titolo di studio: scuola secondaria di I grado (licenza media); 

 di essere disoccupato/inoccupato. 

In caso di cittadini non comunitari: 

 di essere possesso di regolare permesso di soggiorno in corso di validità. 

Allega alla presente: 

1. fotocopia documento di identità in corso di validità e codice fiscale; 
2. fotocopia titolo di studi (o, in alternativa, dichiarazione sostitutiva ai sensi di legge); 
3. curriculum vitae in formato europeo; 
4. se portatore di disabilità: diagnosi e certificazione di idoneità lavorativa (compatibile con l’attività lavorativa oggetto della 

figura del corso). 

Il richiedente, consapevole che le dichiarazioni mendaci, la falsità negli atti, nei casi previsti dalla legge sono puniti dal Codice 
Penale e dalle Leggi speciali in materia (Artt. 75 e 76 del Testo Unico della documentazione amministrativa D.P.R 455/200), 
ai sensi artt. 46 e 47 dichiara che i contenuti del curriculum e i titoli elencati sono veritieri e di questi ultimi è disponibile ad 
esibirne gli originali. 

Autorizzo espressamente l'utilizzo e il trattamento dei miei dati personali e professionali, riportati nel presente documento, ai 
sensi del GDPR 679/2016 “protezione delle persone fisiche con riguardo al trattamento dei dati personali, nonché alla libera 
circolazione di tali dati” e del DLgs 30 giugno 2003, n. 196 “Codice in materia di protezione dei dati personali”, ai fini di 
attività e procedure idonee e compatibili con l’oggetto del medesimo documento (selezione e partecipazione a corso di 
formazione) 

Luogo e data: _____________________ 

Firma 
(sottoscritta ai sensi del D.P.R. n. 445 del 28/12/2000) 


